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	Parameter
	Makaroni Kombinasi

	
	Beras hitam dan kacang merah
	Beras hitam dan kedelai hitam
	Beras hitam dan kacang hijau
	Beras hitam dan kacang tolo

	Kenampakan
	4,59±1,59ab
	3,46±1,62c
	5,13±1,28a
	4,54±1,50b

	Warna
	4,87±1,28a
	3,29±1,37b
	5,11±1,07a
	4,73±1,41a

	Aroma
	4,74±1,32a
	4,20±1,44b
	4,46±1,66ab
	4,56±1,51ab

	Kelembaban
	4,43±1,49a
	3,36±1,48b
	4,53±1,41a
	4,50±1,54a

	Tingkat Kekerasan
	4,61±1,64a
	3,39±1,64b
	4,57±1,39a
	4,53±1,73a

	Kekenyalan
	4,50±1,59a
	3,40±1,65b
	4,41±1,62a
	4,61±1,74a

	Kelembutan di mulut
	4,36±1,49a
	3,37±1,60b
	4,24±1,49a
	4,47±1,59a

	Rasa
	4,19±1,39a
	2,84±1,55b
	4,06±1,48a
	4,19±1,62a

	Penerimaan Keseluruhan
	4,53±1,37a
	3,30±1,42b
	4,60±1,42a
	4,46±1,45a


Keterangan : 
Sangat tidak suka (1), tidak suka (2), agak tidak suka (3), netral (4), agak suka (5), suka (6), sangat suka (7). Data merupakan nilai rataan±SD. Angka-angka yang diikuti huruf yang berbeda pada baris yang sama menunjukkan perbedaan yang signifikan (p>0,05) berdasarkan uji lanjut Mann Whitney.

